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Tiroler
Feinspitz

te Krauter-

sehr diszi-

Souveran
umgesetz-

Kiiche bei

pliniertem

Preis-Leis-
tungs-Ver-

haltnis.

Auf Krauter-Kurs

Er ist nicht der erste, der stark auf Kriuter-Kiiche

setzt, liegt aber im Trend:

Chef Michael Platzer vom

im Dezember 2019 eroffneten ,,Liebstockl* im Kal-
tenbacher Drei-Sterne-Superior-Hotel Hochzillertal.

Seine Frau Elke betreut
den Kriutergarten hin-
term Haus und als Som-
melicre die Vinothek mit
gut 90 Flaschen aus Os-
terreich, einige aus Ita-
lien. Der Liebst6ckl-Stil:
wintergartenartig hell-
modern, hinten holzverti-
felt, dazwischen eine kli-
matisierte intime Stube
mit vier Tischen und Ka-
chelofen. Die gestraffte
Karte auf einem Faltblatt
nennt vorbildlich fiir das

Bewusst-Tirol-Giitesiegel
die moéglichst nahen Lie-
feranten (eigene Specksel-
che) fiir bodenstindige bis
gehobene Gerichte. Kriu-
ter ersetzen Salz, auBBer im
Grull3 aus der Kiiche mit
Schwarzbrot, speziellem
Salz auf Bauernbutter und
Kresse zum Selberschnei-
den, als Stilbruch im Plas-
tik-Schachtele gezogen -
bitte dndern! Natiirlich
gibt’s eine intensive Kriu-
tercremesuppe mit Erdép-
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feln, Spltzwegerlch Thy-
mian und griinen Bliiten-
crackern; die geriducherte
Brixlegger Forelle beglei-

ten originelle Pofesen,
Deko: Kapuzinerkresse
und Radieschen. Das viel
bestellte Lavendel-Hendl
ist ein Bruststiick mit de-
zent lavendligem Jus und
leicht zitronigem Erdip-
fel-Piiree auf geschmor-
tem gelben  Paprika.
Traumqualitit, perfekt
medium, bietet die Kom-
position aus drei
Tranchen vom Rinderrii-
cken auf gelungenem Ri-
sotto, angenehm siiB3li-
chen roten Zwiebeln,
Brombeeren und ,,Kriu-
termoos®. Das  hohe
Niveau halten die Des-

serts, wie knusprige Ap-
felkiachln mit Zimtzucker
und Vanilleeis sowie Erd-
beeren mit Basilikum und
Schokolade.

© Getranke: Sieben Siidti-
roler Bergapfelsifte (!);
Wasser-Karaffe mit oder
ohne Kriuter; groBle Di-
gestif-Auswahl; 15 glas-
weise Spitzenweine von
relativ  zuriickhaltenden
3,60 bis 4,30 Euro.

© Service: Aufmerksam-
kundig durch Kellnerin
Viktoria im Dirndl.

© Urteil: Erfreulich sou-
verin umgesetzte Krau-
ter-Kiiche bei sehr diszi-
pliniertem Preis-Leis-
tungs-Verhiltnis.

LIEBSTOCKL

www.liebstéckl.eu (auf Face-
book, mit Speisekarte); Kalten-
bach, Dorfstraf3e 16, Tel. 05283-
2420; Kein Ruhetag, Do erst ab
14 Uhr, ev. gednderte Zeiten
beim Reservieren erfragbar.

BEWERTUNG

Hervorragend




